5. MANUALE D'USO

Sulla base delle informazioni pedologiche, climatiche ed agronemiabcolte nel corso del
progetto di zonazione € possibile suggerire alcune linee guidveeddle scelte d'impianto e alla
gestione dei vigneti.
Queste riguarderanno:
valutazioni all'impiantg comprendenti lescelte genetichdvarietd e portinnesto) e del
modello di impiantddirezione dei filari, sesti d’impianto, forma d’allevam@int
gestione del vigneta@omprendente laonduzione della piantacon particolare attenzione

all’equilibrio vegeto-produttivo, e lgestione del suolo.

5.1LE SCELTE ALLIMPIANTO

Nella realizzazione di un nuovo vigneto vanno affrontate una sedecilioni che incideranno in
modo sostanziale sulla quantita e la qualita delle produzioni che dto iietterranno. Lo studio
del territorio e quindi la zonazione ha permesso di valutare lezimwlita del territorio, fattore

indispensabile per una enologia di elevata tipicita.

5.1.1. Le scelte genetiche
In generale queste comprendono le decisioni relative aliet&ar al portinnesto e piu in dettaglio
riguardano la scelta dei cloni relativi al vitigno che sinile utilizzare.
Non é necessario sottolineare come una stessa varietaeemgisodo profondamente differente a
seconda del pedoclima in cui verra coltivata e come il poditongossa mediare tra questi fattori
migliorando le risposte adattative del vitigno.
Attualmente bisogna scegliere tra le opzioni possibili non sol@se lalla disponibilita vivaistica
ma soprattutto alla reale vocazionalita territoriale dediaa e alla tipologia di prodotto che si vuole
ottenere all'interno della stessa. Questo aspetto consenteoduttpre di ottenere produzioni
vitivinicole che meglio identifichino il suo territorio e vemgaquindi maggiormente apprezzate dal
mercato. Lo studio di zonazione e la successiva fase di zialiga connettendo le peculiarita dei
pedoclimi con le risposte produttive e qualitative ottenibili neiediv ambienti individuati e
monitorati, permette di tracciare delle linee guida per ubacpiretta scelta della combinazione

d’innesto da adottare in una determinata zona.
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5.1.1.1.Scelta della varieta
E una delle prime decisioni che si impongono in fase di impiantogeméralmente indirizzata da
disposizioni normative che riguardano la produzioni di vini a Denonunazidi Origine e
dall’elenco delle varieta idonee alla produzione di uva da vinainme. A queste norme si devono
aggiungere altri fattori che devono essere presi in congidamal momento della scelta varietale,
primo tra tutti I'obbiettivo enologico che si intende raggiungeosi come si deve tener conto che
la scelta di un dato vitigno generera una serie di condizionamelati ssiccessive scelte che si

andranno a realizzare al momento dell'impianto (Fig. 5.1).

Fattori che influenzano la scelta della varieta

Varieta idonee i Caratteristiche
alla produzione dei suali

di uva da vino

Obbiettivo
raccolta

Calendario di
enalogico

Qualita dei wini

Resistenza alle .Adattamento

: el Epoca di maturazione
malattie climatico

Fattori determinati dalla scelta della varieta

Fig. 5.1: Schema di dei fattori influenzanti lalszelella varieta e che vengono influenzati da tues
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Sangiovese
Risultano in letteratura numerose le ipotesi sull’'origine del ntBa@giovese”; quelle piu ardite

arrivano ad ipotizzare un collegamento del nome al sanguscstrettamente legato al vino.
Affiancato a questipotesi si trova una relazione con Giove pdolali Sanguis Jovigsangue di
Giove). Non dilungandoci nel riportare le ulteriori ipotesi sutigessul nome, anche se
interessanti, si capisce come questa varieta, la pizzatii sul territorio nazionale con quasi 70
mila ettari impiantati, il 47% dei quali risulta localizaain Toscana, riveste un’importanza
fondamentale nella vitivinicoltura del nostro paese. Considaratoe “vitigno popolazione” a
causa della sua elevata variabilita fenotipica intrateléeper via di un grande accumulo di
mutazioni, assume alcune significative denominazioni locali dua Prugnolo gentile a
Montepulciano, Brunello a Montalcino, Morellino a Scansano e SangoweSangioveto nel
Chianti. E un vitigno che predilige le aree collinari erréni di scarsa o media fertilita, argilloso-
calcarei con abbondante scheletro che tendono ad asciugarsi duraaterkzione. Il Sangiovese
risulta sensibile alle gelate primaverili, mentre soppalihastanza bene siccita e vento estivo. Il
tipo di potatura piu adatta &€ quella corta (cordone speronato) attargjono ottimi risultati anche
con quella mista. Risulta mediamente sensibile alla peronogporsensibile ad oidio e marciume;
molto sensibile ad acari, meno a tignole e cicaline, vgettmal mal dell’esca.
Dal punto di vista ampelografico si elencano le caratighis generali di questa varieta.
Apice del germogliosi presenta espanso 0 semi espanso, con tomento lanuginoso,ali color
bianco verdastro con orlo leggermente carminato.
Foglia: di media grandezza, pentagonale, quinquelobata, talvolta talob@an seno
peziolare a U 0 a V piu 0 meno largo e aperto. | seni latoab a lyra piu 0 meno chiusa
con bordi talvolta sovrapposti, seni laterali inferiori a \etstr ed a bordi paralleli; lobi
abbastanza marcati, piani, lembo leggermente piano, piuttosiie,scon superficie liscia
ma talvolta anche leggermente ondulata. Pagina inferiore glaimaleggero residuo
aracnoideo.
Grappola di grandezza media o medio-grossa nel Sangiovese grosso e pitedio nel
Sangiovese piccolo, forma cilindrico-piramidale con una o dualafispetto piu 0 meno
compatto.
Acina di media grandezza; subrotondo talvolta quasi elissoidale; di foegalare,
piuttosto uniforme; buccia molto pruinosa, di colore nero-violacensistente ma non
molto spessa.
La fenologia della varieta risulta medio precoce per il gelimognto, media sia per la fioritura

che per l'invaiatura e medio tardiva per la maturazione.
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Di questa varieta sono stati omologati 78 cloni di cui circa unéingsono quelli maggiormente

utilizzati.

Di seguito si riporta un elenco con le caratteristiche princifglcloni di Sangiovese piu utilizzati

o che meglio si adattano alle caratteristiche pedoclmatiella zona.
FEDIT 21 CH vigoroso e produttivo; anticipa di una settimana I'epoca di vendanversatile,
rustico, di qualita; grappolo conico, tendenzialmente compatébo,ahcino medio-piccolo,
ovale, buccia di colore blu scuro, uniforme; fertilita reale,d8b.1vino di colore rubino intenso,
di corpo, adatto all'invecchiamento; in uvaggio aggiunge profarstuttura.
FEDIT 22 CH media vigoria, buona produttivita; versatile, rustico, di igafjrappolo medio-
piccolo, conico-piramidale, allungato, con ala evidente, compatino medio-piccolo, ovale,
buccia di colore blu scuro, consistente; fertilita reale di 1)280 equilibrato, alcolico,
strutturato, sapido; adatto all'invecchiamento ed all'uvaggioiaggiunge profumi e struttura.
Rauscedo 10molto vigoroso e produttivo, esige una potatura ricca; grappolo grandep
piramidale , acino medio-grande, elissoidale, buccia di mamhaistenza; sensibile a oidio e
botrite; fertilita reale di 1,61; vino di colore intenso, moltattto, fresco, di corpo,
sufficientemente tannico, di buona struttura; adatto all'uvaggi€Heinti e di altri vini sia da
consumare giovani che dopo medio invecchiamento.
VCR 4 notevole vigoria, produzione media, costante, fertilita basatma; si adatta a molti
ambienti e tecniche colturali; grappolo medio, cilindrico, alltmgalato (una), hon compatto,
acino grande; leggermente suscettibile alla botrite; tartikale di 1,11; vino con contenuta
intensita colorante, profumato, speziato, di struttura; sendestall’'uvaggio € preferibile con
vini ricchi di colore (Colorino e Cabernet sauvignon); si pregtgper la produzione di vini
giovani, freschi, alcolici e fruttati che di vini da Bachiamento.
VCR 30 vigoria media, produzione media e costante; buona la fedilithe basale; versatile;
grappolo medio, cilindrico, con corte ali, semicompatto, acinoionduiccia di colore blu
scuro, uniformemente distribuito, di media consistenza; scarsabdita alla botrite; fertilita
reale di 1,36; vino fruttato, ricco di colore, speziato, &idiostenuta, di struttura; acquista
finezza con l'invecchiamento, adatto per gli uvaggi dehb@ti.
Peccioli 1 vigoroso, produttivita elevata e costante; grappolo cortompiade, ali (due)
evidenti, compatto, acino medio, sferico, buccia di colorenble, consistente; leggera
sensibilita all'oidio, maggiore alla botrite; fertilitéale di 1,38; vino di colore rubino carico,
con riflessi violacei, asciutto, alcolico, con leggero gast@rognolo, di corpo, di pronta beva.
SS-F9-A 5-48vigoria media, produttivita buona e costante, fertilita &gy anche quella

basale; consigliabile una raccolta posticipata, ubiquitario, tHersgrappolo medio, cilindrico-
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piramidale, alato (una), semicompatto, acino medio, obovoideg¢idbumlore blu-nero,
uniformemente distribuito, consistente; buona tolleranza alla hdaitdita reale di 1,25; vino
rosso rubino con riflessi violacei marcati, profumato, di corpmordi sostanze coloranti,
stabile; adatto a lungo invecchiamento.

Montalcino 42 media vigoria, elevata e costante produttivita; grappolo anexdinico, alato
(due), mediamente compatto, acino medio-grosso, ovoide, bucciaoldie cblu-nero,
consistente; leggera sensibilita all’'oidio, maggiore allaiteptfertilita reale di 1,5; vino di
colore rosso rubino intenso, con riflessi violacei da giovaneli@i; di corpo; si presta a lungo
invecchiamento.

B-BS-11 buona vigoria, produzione media e costante, elevata fertilitheaquella basale;
versatile; grappolo medio-piccolo, compatto, allungato, alata)( acino medio, ovoide, buccia
di colore blu uniforme, consistente; buona tolleranza alla botetélita reale di 1,58; vino
rosso rubino, profumo vinoso, delicato, alcolico, acidita sostesapago, di corpo; adatto alla
produzione di vini da destinare all'invecchiamento.

Janus 10vigoroso, piu produttivo dello Janus 20,costante; grappolo cilindricdionpéccolo,
alato (una), compatto, acino medio-piccolo, elissoide, bucciacaitbre nero-violaceo,
consistente, non spessa; fertilita reale di 1,67; mosti con redntezuccherino e acidico
superiori alla media; vino ricco di fruttato con note floreal enela matura, acidita sostenuta e
stabile, elevata struttura; adatto al lungo e medio invecchtarseme consiglia la coltivazione
con altri cloni della serie Janus e TIN.

Janus 20 produttivita media, fertile, costante; grappolo medio-piccoilindrico, compatto,
acino medio-piccolo, elissoidale, buccia di colore nero-violagemsistente, non spessa,
fertilita reale di 1,53, mosti con livelli zuccherinieghti e stabili; vino di colore intenso, con
fruttato persistente, con note floreali, acidita media e stahbllgusto si percepiscono le note
floreali e di frutti rossi, buono il contenuto polifenolico; sopporta ungdure medio
invecchiamento; all’'uvaggio aggiunge una maggiore complessitaaticamnse ne consiglia la
coltivazione con gli altri cloni della serie Janus e TIN.

Janus 50 buona vigoria, produttivitd media, con fertilita inferioréagbopolazione; grappolo
medio-grande, cilindrico-piramidale , alato (una), compattamoagiedio, elissoidale, buccia di
colore nero-violacea, pruinosa, consistente, non spessa; mosto con ttomtecherini
superiori e stabili, fertilita reale di 1,36; vino di coloresimgo, dotato di un fruttato persistente,
con patrimonio aromatico complesso, molto strutturato, sapal@ngsce un lungo e medio
invecchiamento; all'uvaggio aggiunge una maggiore complessitdiv@fase ne consiglia la

coltivazione con gli altri cloni della serie Janus e TIN.
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TIN 1Q vigoroso, produttivita media, comunque inferiore al TIN 50, costayrappolo grande,
cilindrico, alato (una), compatto, acino medio, elissoidale, iausero-violacea, consistente,
non spessa; fertilitd reale di 1,54; mosto con livelli zucchesigeriori alla media e con
contenuto polifenolico elevato; vino molto fruttato, con aromi eté&rolici e floreali, ricco di
estratto e polifenoli; si presta a lungo e medio invecchiamneet ne consiglia la coltivazione
con gli altri cloni della serie Janus e TIN.

TIN 50: vigoroso, piu che produttivo, costantgappolo medio-grande, cilindrico, alato (una),
compatto, acino medio grande, elissoidale, buccia di colore wielaceo, consistente, non
spessa; fertilita reale di 1,51; mosto con superiori contenutihetioi e elevata dotazione
polifenolica; vino con complessita olfattiva di pregio, aciditaddiaes stabile, struttura elevata,
si presta al medio e lungo invecchiamento; se ne consigliatigazabne con gli altri cloni della
serie Janus e TIN.

MI-TIN 20:di buona vigoria, produttivo, costante; grappolo medio-grande, piramatalejue
ali evidenti, compatto, acino medio, elissoidale, buccialMdire nero-violaceo, consistente, non
spessa; fertilita reale di 1,35; vino ricco di fenoli e di aalqrevalgono i profumi di fenoli e di
frutti di bosco, speziato, sapido, molto strutturato, ekewdtringenza per il contenuto in
polifenoli, gusto fenolico accompagnato da quello dei frutti di bosco spetiie; adatto alla
produzione di vini di medio-lungo invecchiamento; se usato in misoela cloni della serie
TIN si presta alla produzione di vini da medio e lungo invecchidam

MI-TIN-30: vigoroso, produttivita superiore alla media, costante; grappwmddio-grande,
piramidale , con una o due ali evidenti, compatto, acino megipena elissoidale, buccia di
colore nero-violaceo, consistente, non spessa; fertilité mial,70; vino con elevato livello
antocianico, profumo complesso caratterizzato da sentori didrdibsco, fenolico e speziato,
sapido, ottima struttura, sostenuta acidita, elevato il comtepotifenolico; adatto alla
produzione di vini di medio e lungo invecchiamento; in miscela conltglickoni del gruppo
TIN garantisce la produzione di vini da medio-lungo invecchiamento.

MI-TIN-40 buona vigori, produttivita media, costante; grappolo molto gracdeico, con
un'ala, compatto, acino medio, elissoidale, buccia di colore-vielaceo, consistente, non
spessa; fertilita reale di 1,35; vino ricco di polifenoli e aiattic con complessita olfattiva di
elevato pregio (frutti di bosco, frutta matura, tabacco e i@vjplsapido, molto strutturato, con
elevata astringenza e contenuto polifenolico superiore allsameditto alla produzione di vini
di lungo e medio invecchiamneto; se impiegato con i cloni dell® 8N garantisce la

produzione di vini di lungo-medio invecchiamento.
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SG 12 T vigoroso, molto produttivo, elevata fertilitd anche qublsale e delle sottogemme;
grappolo medio grande, piramidale, alato, compatto, acino mduigspidale corto, buccia di
media consistenza; scarsa suscettivita alle principdlogame; fertilita reale di 1,51; vino di
colore rosso rubino carico, profumo di viola, di struttura; idonémaicchiamento se limitato
nella produzione.

AP SG 1 vigoroso, produttivita elevata e costante, elevata feéstilbttima quella basale;
versatile, sensibile alla siccitd; grappolo medio-grossoanpiale, breve ala (una),
semicompatto, acino medio-grosso, elissoidale, buccia saiBlesibile alla botrite; fertilita
reale di 1,32; vino di colore rosso rubino , fruttato, di modesto cagidita appena sufficiente,
di pronta beva.

AP SG 2 molto vigoroso, produttivita buona, non costante, buona fertilita dyaséle il
diradamento, plastico, piu sensibile alla siccita; grappoémdg, cilindrico-conico, con ali
sviluppate (due), acino medio-grosso, subrotondo, buccia sotsisterge; maggiore sensibilita
alla botrite; fertilita reale di 1,30; vino di colore rosso tendaitrubino, fruttato, povero di
corpo, insufficiente acidita, di pronta beva.

CSV-AP SG Shuone la vigoria e la capacita produttiva; plastico nelltadsita varie forme di
potatura, si presta ad essere coltivato anche in zone diddliteacanticipa la maturazionedi
circa una settimana; grappolo medio-grande, compatto, cotato,(ana), acino medio-grosso,
leggermente elissoide, buccia di colore blu-nero, intensameniaifermemente colorata,
consistente; buona la tolleranza alla botrite; fertilita rel,65; vino di colore rosso rubino
carico, con riflessi violacei, profumo vinoso, leggere noteefibrdi ginestra e viola, gusto
fruttato con note di frutta piccola, fresco, prevalente riba®ora, persistente in bocca, si presta
sia alla produzione di vini novelli che a quelli di breve-medi@cchiamento.

Rauscedo 24buona vigoria, assicura buona produzione (con leggera acinellatwa),dol
costante anticipa il germogliamento e la maturazione (di ®fhiyi per cui ben si adatta alle
zone fresche (oltre i 400 m s.I.m.); di qualita; grappolo maaramidale con due ali evidenti,
compatto, acino medio, subrotondo, buccia ricca di colore, spesggente alla botrite; fertilita
reale di 1,35; vino ricco di colore, fresco, leggero di cogmicatamente fruttato, di pronta
beva; si presta all’'uvaggio, alla produzione di vini novelli, matlio invecchiamento.

VCR 19 vigoroso, produttivita media, costante, buona fertilita leasalatto per zone collinari,
terreni pesanti; rustico; grappolo medio, semicompatto, alato),(@&o medio piccolo,
rotondeggiante, buccia spessa; resistente alla botrite; téendale di 1,29; vino di buona
intensita colorante, profumo floreale, con sentori speziato-fendii corpo; adatto a medio e

lungo invecchiamento, si presta all’'uvaggio.

78



Merlot
Come il Cabernet Sauvignon, assieme al quale partecipafcathazione dei vini bordolesi, il
Merlot & originario della zona sud occidentale della FrancialagdelBordeaux appunto. Dalla
Francia si e poi diffuso in tutte le regioni viticole del mondaneltalia € giunto nel 1880
particolarmente diffuso nel triveneto si € poi esteso in tatfenisola. In Italia gli ettari di vigneto
a DOC e DOCG investiti con questa varietd sono circa 80QDISBAT censimento agricoltura
2002). Le esigenze ambientali e colturali piu idonee sono cazatterida zone ben arieggate ma
non particolarmente esposte, con sistemi di allevamento a cospmmenato o a Guyot che
permettono un parziale ombreggiamento della zona produttiva aldiingnitare repentini
abbassamenti dell’acidita fissa. Ottimali condizioni di caltione sono offerte dai terreni collinari,
freschi, che conservano una sufficiente umidita durante I'eatafiee di contenere i fenomeni
siccitosi a cui questa varieta risulta sensibile. Matafpsoduzioni abbondanti e costanti. Dal punto
di vista della sensibilitd alle malattie risulta suseettalla peronospora e alla botrite mentre
presenta una media sensibilita all'oidio, al mal dell’esedl’eutipiosi; e facile preda delle cicaline
mentre rientra negli standard il livello di sensibilitée aignole, tripidi e acari. Manifestando un
precoce germogliamento risulta suscettibile alle gelatdivie, in zone fredde e umide e in annate
particolarmente sfavorevoli presenta fenomeni di colaturanelétiura.
Dal punto di vista ampelografico si elencano le caratighis generali di questa varieta.

Apice del germoglioespanso, cotonoso, bianco con bordi carminati.

Foglia: media, pentagonale, trilobata o quinquelobata. Seno peziolekesani laterali

inferiori a clava. Lembo ondulato, bolloso. Pagina inferiorerar@ea; denti convessi a

base larga.

Grappola medio, piramidale, alato (1 o 2 ali), pit 0 meno spargolo, con peliuleginoso

fino alla prima biforcazione, rosato.

Acina medio, tondo, di colore blu-nero, buccia di media consistenza, pruisapare

leggermente erbaceo.
La fenologia della varieta manifesta un’epoca di germogigm di invaiatura e maturazione
medie mentre risulta precoce la fioritura.
Per il Merlot sono stati omologati piu di 20 cloni; di seguito,ai@iinteressanti, se ne descrivono le

caratteristiche principali.

Rauscedo 3vigoria e produttivita medie e costanti; elevata figdtilanticipa la maturazione, di
ottima qualita; grappolo medio-piccolo, piramidale, alato (usajnicompatto, acino medio,

buccia di media consistenza, con raspo rosso; ottima resistémzaotulte; fertilita reale di
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1,47; vino ricco di colore, con profumo e sapore erbaceo, intens@ stitturato, di corpo; si
affina con I'invecchiamento prolungato, si presta all’uvaggioleaitre varieta bordolesi.

VCR 1 di media vigoria, produzione media e costante, buona la téertgrappolo medio-
piccolo, semicompatto, piramidale, alato (una), acino medferico, buccia di media
consistenza, con raspo rosso, ottima resistenza alla botrittafeeale di 1,37; vino simile a
guello ottenuto dal Rauscedo 3, dal quale si distingue per l'assenzaofieino e sapore
erbaceo.

VCR 13 presenta delle analogie con il Rauscedo 3, si differenzia geappolo piccolo, raspo
rosso, buccia intensamente colorata, alto contenuto in antoiggiita reale di 1,35; il vino
ripropone l'alta intensita colorante e grazie alla struttaramgisce un prodotto da medio-lungo
invecchiamento.

VCR 101 si distingue dal VCR 1 per le inferiori dimensioni delggalo e dell’acino; fertilita
reale di 1,56; ulteriori differenze dal VCR 1 sono la maggiatensita colorante, il contenuto in
polifenoli superiore e una piu intensa struttura.

FEDIT 1 CSG vigoria contenuta, produttivita media e costante, di buona qugliagpolo
medio, piramidale, alato (una), mediamente spargolo, acedionsferico, buccia di colore
uniforme, blu scuro, di media consistenza; media resistenz m@ihcipali malattie
crittogamiche, fertilita reale di 0,81; vino con profumo e sapeggermente erbaceo, che non
emerge nell’'uvaggio con i bordolesi, e che diminuisce con I'imiaatento, di corpo; adatto a
medio periodo di invecchiamento, si presta all’'uvaggio.

ISV-F-V 2 vigoroso, buona capacita produttiva, costante, elevata &eriilferiore percentuale
di gemme cieche con potature lunghe ma non ricche; versatifeiente qualita; grappolo
medio, lungo, piramidale, alato (una), semicompatto, acin@sfenedio, buccia di colore blu
scuro, di intensita inferiore nella parte terminate del grapmblmedia consistenza; sensibile
alla botrite; fertilita reale di 1,57; vino di colore rosso rubioa dflessi rossastri, poco intensi,
profumo vinoso, persistente, fruttato, sapore fruttato, snefioodita beva; adatto all’'uvaggio e
alla produzione di vini rosati e novelli.

ISV-F-V 4 media vigoria e produttivita, costante, buona fertilitarsatle, elevata qualita;
grappolo medio, piramidale, alato (una), semicompatto, acediogrosso, sferico, buccia di
colore uniforme, di buona consistenza, tollerante nei confronti elide; fertilita reale di
1,79; vino di colore rosso rubino intenso, con riflessi violacei, profumoso, di frutti di
sottobosco, persistente ed erbaceo, che €& prevalente, saggeemente astringente, con
retrogusto persistente, di struttura elevata; si prestavatchiamento prolungato; in uvaggio vi

aggiunge struttura.
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ISV-F-V 5 buona vigoria e produttivita, fertilita media, se potato lunguleead esaltare la
caratteristica delle gemme cieche, si giova del dirade&omdei grappoli, versatile; grappolo di
media lunghezza, grosso, piramidale, alato (due), semicompaitm, sferico, medio-grosso,
buccia di colore blu scuro, uniforme, di media consistenza; tollen@nteonfronti della botrite;
fertilita reale di 1,56; vino di colore rosso rubino intenso, profunmmsa, fruttato, sapore
vinoso, di frutta di sottobosco, persistente, non manca l'erpbadeccorpo; si presta
all'invecchiamento ed é adatto all’'uvaggio.

ISV-F-V 8 media vigoria, elevata la produttivita, costante, buonalitértversatile, buona
gualita; grappolo medio, piramidale, alato (una), semicompatiop medio-grosso, sferico,
buccia di colore uniforme di buona consistenza; tollerante nei conttelidi botrite; fertilita
reale di 1,50; vino di colore rosso rubino intenso, profumo vinosoetewmte erbaceo, deboli
profumi di frutti di sottobosco, sapore leggermente erbaceo, di bisomidura, sufficiente
tannicita; sopporta un medio invecchiamento e all’'uvaggio aggiungeusa.

ISV-sn-V 11nei confronti del Rauscedo 3 manifesta un’inferiore capacita preallggata alla
piu bassa fertilita, che & comunque buona a livello basalertil#dereale & di 1,05; il vino si
distingue per il meno intenso sentore erbaceo, la freschezasnlcorpo e per prestarsi alla
produzione di vini giovani o da medio invecchiamento.

ISV sn-V 12 si distingue dal precedente per avere un grappolo piu piccolanpesuperiore
fertilita, compresa quella basale; fertilita reale di 1jlL@ino si caratterizza per la complessita
dei profumi e per il corpo, pertanto in grado di sopportare un rtedgp invecchiamento.
ERSA FVG 350vigoria e capacita produttiva contenute, costante; grappoloorpéxtiolo,
piramidale, corto, con breve ala, semicompatto, rachide foomature rossastre, acino medio,
sferico, buccia di colore nero violaceo, uniforme, consisteségisibilita alle principali
crittogame nella media varietale; fertilita reale dé9i, vino di colore rosso rubino con
sfumature violacee, profumo fruttato di confettura, speziatpjdsa struttura ed acidita
equilibrate, dal gusto complesso, ricco di polifenoli e di tanni@ con I'invecchiamento
diventano morbidi; alluvaggio aggiunge struttura per l'ottenimentovidi da lungo
invecchiamento.

ERSA FVG 351media vigoria, inferiore produttivita e fertilita, es@duguella basale, costante,
plastico, ubiquitario; grappolo medio-piccolo, tendenzialmente spmargolindrico, acino
medio-piccolo,ovoidale, buccia di colore nero violaceo, uniforme, smge; sensibilita alle
principali crittogame nella media varietale; fertiligate di 1,44, vino di colore rosso rubino
carico, profumo di frutti di bosco e di confettura, con note wfatdi piccoli frutti rossi, di

confettura, speziato, persistente in bocca, equilibrato livklastringenza tannica e sapidita,

81



leggermente astringente; in uvaggio si presta a fornire ddi di medio e lungo
invecchiamento.

ERSA FVG 352si contraddistingue dal ISV-F-V 4 per linferiore fertilitéale, che raggiunge
valori di 1,52, per il colore molto marcato della buccia, glhgelesanno dimensioni medie, raspo
rossastro; vino di colore intenso, dotato di un bouquet complesso con natiemiali ciliegia,
frutta matura, sensazioni di speziato, con nuances animélpaola dotazione acidica,
retrogusto lievemente amaro per la tannicita, seppure non invadeptesta all’'uvaggio per
vini da medio-lungo invecchiamento.

ERSA FVG 353si distingue dal ISV-F-V 4 per l'inferiore capacita prodwtiva superiore
capacita di accumulare zuccheri e per I'intensa colorazieli@acino; fertilita reale pari a 1,42,
il vino & analogo al 352.

INRA 181 presenta un’elevata fertilita e un peso medio del grappoloobaseduzioni
contenute; permette I'ottenimento di mosti a elevato contenutdeuco; si ottengono vini di
qualita.

INRA 314 clone dal basso vigore, manifesta una media fertilita e ediarpeso medio del
grappolo; produzioni medie; medio contenuto zuccherino; ottenimewtoi diillanciati.

INRA 347 livello medio di fertilita; peso medio del grappolo uguale @rioie alla media;
clone poco produttivo; livello zuccherino nella media; ottenimentandbilanciati e di qualita.
INRA 348 clone che presenta una bassa fertilita, manifesta un peso det¢djrappolo elevato,
si consiglia un controllo della produzione che permette di ottenereli qualita; si sottolinea

un livello superiore di polifenoli.

Altre varieta a bacca rossa

Cabernet franc Originario del sud-ovest della Francia, raggiunge la rtatdardivamente.

Possiede un vigore elevato e fornisce buone produzioni. Sensibiditinaattie nella media.
Fornisce mosti zuccherini ma con basso tenore acidico. pgssiedono contenuti in antociani
e polifenoli medi, caratterizzati da spiccate aromatigig@getali e speziate. Sono presenti
numerosi cloni tra questi: ISV1, ISV-F-V4, ISVSavardo7, BS-8%:C2, VCR10 sono di
origine italiana, mentre 214, 326, 327, 409, 678 selezionati irciarda ENTAV.

Petit verdot Vitigno originario del sud-ovest della Francia, raggiunge daunazione tardivamente.
Di vigoria elevata mentre la produttivitd & nella medisuRa leggermente sensibile all’oidio e
particolarmente agli acari. Fornisce mosti di elevato gmaaeherino e di notevole acidita. |
vini risultano molto ricchi di tannino e di antociani risultando ottper il taglio con altre

varieta. In commercio esiste il solo clone 400 ENTAYV.
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Cabernet SauvignonVarieta originaria del bordolese, oggi coltivato in tutto il monQuoiesto

vitigno che raggiunge la maturita tardivamente, risultaeldvato vigore fornisce produzioni
elevate e costanti. Riguardo le malattie & particolarmsemsibile a quelle del legno e in parte
anche all'oidio. Fornisce mosti ad elevato tenore zuccherino edibegfilidal punto di vista
acidico. | vini sono ricchi in antociani e polifenoli, che conseantaffinamenti in botte anche di
lunga durata. Dal punto di vista aromatico i vini sono molto tipariatterizzati da aromi di
frutta, spezia e vegetale. Sono disponibili numerosi cloni tra i guakegnalano: ISV-F-V5,
ISV-F-V6, R5 edR6 selezionati in Italia e 15, 191, 337, 33&zsonati in Francia dal’lENTAV.

Syrah Vitigno di interesse internazionale originario del sud daltméia. L'epoca di maturazione e
medio tardiva, di vigoria media e produttivita elevata. Rassénsibile alla botrite ed agli acari.
Fornisce vini di buon grado alcolico ricchi di colore ma non partiowate tannici, questi sono
caratterizzati da aromaticita ricche e complesse. Seperibili in commercio alcuni cloni di
origine francese tra cui: 174, 383, 470 selezionati dal’lENBAB77 selezionato dallINRA.

Montepulciano Varieta originaria del centro est ltalia, di elevato wegerdi produttivita buona e
costante, La sensibilita alle malattie & nella norma. t8hgbno mosti ricchi in zuccheri e ben
equilibrati. | vini risultano ricchi di colore e con un buon tenarenico, caratterizzati da aromi
di frutta e di floreale. In commercio sono reperibili i cl&.

Alicante Henri Bouchet Varietd ottenuta da incrocio tra Grenache per Petit Boudteet.

BN

maturazione &€ medio-tardiva, molto vigoroso, fornisce buone produzicostante. Risulta

sensibile alla peronospora e alle malattie del legno. Formiacestremamente colorati, con
buon tenore alcolico ma poco acidi. Per quanto riguarda I'aroma riseitso, per queste sue
caratteristiche e utilizzato solo in miscela con altrigwiti per correggerne il colore. Sono
disponibili tre cloni: 803, 804 e 805 selezionati dal’lENTAV.

Canaiolo nero n. vitigno dall’origine incerta € caratterizzato da una ridotigoria e da una

produzione media. Risulta normalmente resistente alle matddtla vite con una leggera
suscettivita alla peronospora. | vini che se ne ottengono praseatabuon grado alcolico,
colore rosso tendente al mattone, di sapore morbido e vellutato conebgagticolare che lo
rende prezioso nei vigneti di Sangiovese per affinarne il vino nstoge nel profumo,
soprattutto dopo un medio affinamento. | cloni che si trovano sulatoesono: Rauscedo 6,
VCR 10, CAN-N-6, Nipozzano 8, Mugello 30, FEDIT 23 CH, FERA CH, FEDIT 25 CH.
Colorino n: originatosi pare in toscana per domesticazione della vitatgzsl questa varieta
manifesta una vigoria da ridotta a media e produzione mediatantosRisulta mediamente
resistente ai comuni parassiti, ma sensibile agli attadicbidio. Il vino ottenuto da questa

varieta presenta un colore rosso rubino intenso, di norma vinificaéoi@s uve di altre varieta
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apporta una maggiore colorazione e contenuto zuccherino. Qdtirmauta all'invecchiamento.
| cloni che si trovano in commercio sono: COL-N-6, U.S. FI® COLO-RO 200/8, VCR 2.

Gamay n. vitigno originario della Francia, precisamente della Borgogmasenta una scarsa
vigoria a fronte di una abbondante e costante produzione. Mediatoker@nte alle principali
malattie della vite presenta una leggera sensibilitélia ® peronospora. | vini che si ottengono
dalle sue uve presentano un colore rosso rubino carico, elevata,amdi aroma di frutti rossi,
di banana, caramello e acetato (soprattutto in macerazione capdhincipalmente destinato
a vini giovani o di breve invecchiamento. | cloni presentinseiicato sono: VCR 1, IAR 4, oltre
a numerosissimi cloni francesi.

Pinot n: originario della Francia mostra una discreta vigoria e unl@oradante e costante
produzione, talvolta soggetto a colatura. Presenta una elevasiilgd alla botrite, al
marciume acido e all’escoriosi, mediamente sensibile altanpspora, risulta tollerante al mal
dell’'esca. E’ sen sibile alla clorosi ferrica. Vino dal celoosso rubino chiaro, fine, profumato,
abbastanza alcolico, amarognolo, dopo un breve invecchiamento divestamattone, ricco di
profumo. Vinificato in bianco & la base per gli spumanti ottguertifermentazione in bottiglia. |
cloni disponibili sul mercato sono numerosi: Lb4, Lb9, Rauscedo 4, ¥CKR 18, VCR 20,
SMA 185, SMA 191, SMA 201, 5-V-17, MIRA 95-3074, MIRA 95-3131, MI-MIRA 98-3140,
MIRA 01-3004, IAR 1b.

Refosco dal peduncolo rosso antico vitigno friulano con elevata vigoria e buona e costatde é

produzione. Sensibile alla peronospora e all’escoriosi lo € mediana#’oidio ma tollera la
botrite e il mal dell'esca. Risulta tollerante alla si@@ alla clorosi. Il vino che si ottiene e rosso
granato tendente al violaceo; al gusto si notano sentori di mieedice e sottobosco, sapido,
amarognolo, leggermente tannico, pieno di corpo. Sopporta bene un bregehiamento. |
cloni disponibili sono: ISV-F 1, ISV-F 4, VCR 14, ERSA-FVG 400, ERSAG 401 “VILLA
CHIOZZA”, ISV-ERSA FVG 402, ", ISV-ERSA FVG 403.

Teroldego vitigno originario delle zone trentine e veronesi presentahwmaa vigoria e una
regolare e abbondante produzione. Risulta leggermente sengibilerespora e oidio, soggetto
a marciume nelle annate particolarmente umide. Risultatalévaensibilita a disseccamento
del rachide ed ai ragnetti. Il vino prodotto dalle sue uygesenta di colore rosso rubino carico,
marcatamente vinoso, note di viola e frutti di bosco, sapareitis di corpo, mediamente
alcolica, leggermente tannico. Bene si presta all'inicoento con I'acquisizione di caratteri
di vino superiore. | cloni presenti sul mercato sono: SMA 133A388, SMA 145, SMA 146,
SMA 152.
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Varieta a bacca bianca
Incrocio Manzoni 6.0.130ttenuto da incrocio tra Riesling renano e Pinot bianco, taram@one

medio precoce, poco vigoroso e poco produttivo. Fornisce mosti ricchcahero e con buona
acidita. Il vino risulta aromatico con sentori di frutta materfutta tropicale Non ha cloni in
commercio.

Semillon b. Vitigno di origine bordolese, di maturazione medio-precoce. Diriagmedia cosi
come la produttivita che risulta incostante negli anni. Rissénsibile alla botrite mentre e
tollerante nei confronti dell’oidio. Il vino ottenuto in ambientikani risulta di buon equilibrio
tra acidita ed alcol, ma senza particolare aromati@tno in commercio diversi cloni tra
questi:173, 908, 909, 910 sono consigliati per la produzione di vini liquorestren299, 315
€380 per vini bianchi.

Vermentino Vitigno originario dell’area tirrenica, a maturazione taadi fornisce produzioni
elevate ed é di buon vigore. Sensibilita alle malattimedrma. | vini sono equilibrati di buon
grado alcolico e mediamente ricchi in aromi, si prestano bdievecchiamento. Sono
omologati i cloni: CAPVS 12, CAPVS 3E VCR 1.

Chardonnay Originario della Borgogna, ora € considerato una varieta uhiguiRaggiunge la
maturazione precocemente e presenta vigoria media e produziore medgolari. Risulta
sensibile all'oidio e al legno nero. Questa varieta forniseediibuona qualita, fini e ricchi in
aromi fruttati e floreali. Sono disponibili in commercio numerdenictra i quali di origine
italiana: ISV 1, SMA130, SMA123, SMA127, R8, VCR10, STWA95-350\A8PB5-355. Di
origine francese: 76, 95, 96, 277, 548 tutti omologati dal’lENTAV.

Pinot bianco Varieta originaria dalla Borgogna, risulta meno adattatbdéo Chardonnayalle
diverse condizioni climatiche. Matura precocemente, di vigoralione&ome anche la
produttivita che risulta costante. Risulta sensibile all'oidiovini prodotti risultano meno
strutturati e di minor finezza rispetto alhardonnay Sono disponibili in commercio numerosi
cloni tra i quali: Lb16, Lb18, VCR1 VCR5 e VCRY7 di origine italiam&®4 e 55 selezionati
dall'INRA francese.

Pinot grigio mutazione instabile del Pinot nero ha origine dalla FranciaeResina ridotta
vigoria e una buona e costante produzione. Risulta particolarraengibile alla botrite, al
marciume acido e all’escoriosi, sensibile alla peronosporéogdal, tollera il mal dell'esca,;
piuttosto sensibile alla clorosi ferrica. Il vino risultaalp dorato chiaro con riflessi rosati,
leggermente profumato, asciutto, abbastanza alcolico,tagieste acido, leggermente

amarognolo. | cloni presenti sul mercato sono: Rauscedo 6, VCRI3TFEDCSG, ISV-F1,
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SMA 505, SMA 514, IAR 2, IAR 5, ERSA FVG 150, ERSA FVG 151, 49/26GF) 2-21,
Hauser 1, 72, Alsazia 457.

Sauvignon Varieta di origine francese della zona di Bordeaux. Dbr@ medio da produzioni
meno che medie ma costanti, raggiunge la maturazione preeoterRisulta sensibile rispetto
alla botrite. Fornisce mosti di elevato tenore zuccherino, nm@a ha un buon controllo
dell’acidita. | vini sono strutturati e complessi con aromgtitipiche che vanno dal vegetale al
fruttato maturo. Sono in commercio numerosi cloni tra cui: ISVIBY-F2, ISV1 ed R3 di
origine italiana e 107, 161, 242, 297 e 316 del’lENTAV e dell’INRa#cese.

Trebbiano toscano Varieta di origine toscana, a maturazione tardiva, di eigelevato e

produttivita elevata e costante. Risulta sensibile all'oidimniSce mosti con acidita elevata e di
buon tenore zuccherino. | vini sono neutri ma di buon equilibrio. Sono dispamibdmmercio
i cloni: R4 e VCRS.

Viognier. Vitigno della Cotes du Rhone, di maturazione medio-tardiva, peeségaore medio e
produttivith media. Sensibilita alle malattie nella normarnisce mosti con elevati contenuti
zuccherini elevati ma di ridotta acidita. | vini sono cam@iati da elevata aromaticita con
spiccati sentori di frutta matura. E’ disponibili in commentisolo clone 642 del’lENTAV.

Fiano: Vitigno particolarmente diffuso in Campania, la maturazione eaeviin epoca medio-
tardiva, di buon vigore fornisce produzioni medie. Si ottengono vunitstati e ben equilibrati,

il vino é caratterizzato da aromi floreali. Non sono in pwrcio cloni per questa varieta.

Muller Thurgau b. varieta frutto di un lavoro di miglioramento genetico (Germ&viazera),

manifesta un epoca di maturazione precoce, presenta una vigona produzione elevate
guest'ultima controllata attraverso la potatura corta. Tolleeme i suoli acidi, risulta

leggermente sensibile alla botrite, e normalmente tollemwoidio e peronospora. | vini che ne
scaturiscono si presentano con un colore giallo verdolino, scarsiidiiaa intensamente e

gradevolmente profumati, leggermente aromatici. Sono disposiibithercato i cloni VCR1 e

GM18.

Malvasia bianca lunga h(toscana) :giunta probabilmente dal Mediterraneo orientale € una varieta

che presenta una maturazione medio-tardiva e una produzione abbondasten&. Risulta
molto sensibile alla peronospora e all'oidio, botrite e marciacido; resiste bene ai freddi
invernali molto meno agli squilibri nutrizionali. | vini ottenuti conegta cultivar presentano un
colore giallo paglierino, leggermente aromatici, sapidgapo, giustamente alcolica, morbidi
data la contenuta acidita. | cloni in commercio sono: Cend#éBR)-F7-A2-11, FEDIT 26 CH,
FEDIT 27 CH, Rauscedo 2, VCR 10, UBA-RA MV9, M4 ICA PG.
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5.1.1.2.Scelta del portinnesto.
Nella moderna viticoltura il ruolo del portinnesto, oltre adig#funa protezione contro la fillossera
e a consentire l'adattamento della vite alle piu diverse emmdi pedoclimatiche, € ormai
assimilabile a quello di altri mezzi agronomici in grado di magulacomportamento vegetativo e
produttivo della pianta. Per questo motivo la scelta del podiongioca un ruolo estremamente
importante nel consentire il raggiungimento dell’equilibrio vegetmpitivo cosi importante nel
determinare la qualita delle uve. Risulta quindi necesspeiorealizzare una corretta scelta del
portinnesto, correlare le caratteristiche dei suoli e dalieeta a quelle del portinnesto.

In generale i criteri per effettuare una corretta acelel portinnesto seguono una serie di

considerazioni che possono essere cosi riassunte:
Reperire informazioni sul comportamento dei portinnesti e diginvicoltivati nell’area attraverso
'osservazione degli appezzamenti in situazioni paragonabilidespenibili di risultati di prove di

campo.

Buona conoscenza delle caratteristiche chimico-fisiche del sattiaverso una analisi del
terreno, distinguendo le analisi di suolo (primi 30cm) e del sottog86/60cm) e se possibile
anche degli orizzonti piu profondi, ancor piu in presenza di fattmitdnti lo sviluppo degli
apparati radicali, ad esempio strati calcarei. Attravepsesta metodica si possono individuare
eventuali ostacoli allaccrescimento radicale e gli indiciidromorfismo, che potrebbero
influenzare la scelta del portinnesto o eventuali opere di banlficquesto ambito la scelta del
portinnesto viene effettuata in base alla tessitura del terral@, struttura del suolo
(compattamento), profondita e composizione chimica (reazione o terien organica,
dotazione in macro e microelementi, in particolare potassiagnesio).

Considerare altri fattori legati al suolo e al clima cortipalare riferimento a siccita e umidita.
Valutare i fattori legati al vitigno e agli obiettivi prodiut come problemi di incompatibilita tra
vitigni (cloni) e portinnesti, anche se rari. Il portinnestoldaapacita di correggere alcune
caratteristiche delle varieta come la vigoria, la &t le epoche degli stadi fenologici,
sensibilita ad ampelopatie o carenze minerali. Consideransjgetta produttivo, i portinnesti
possono influenzare la resa, la qualita delluva e, di consegukntigjcita del vino (vini
complessi e strutturati non possono ottenersi con portinnesti chemoheteo produzioni
elevate). E’ di norma consigliabile adottare portinnesti pogoresi con vitigni vigorosi e al
contrario portinnesti vigorosi con vitigni deboli.

Infine ogni regione viticola ha limitato con I'esperienza il noonéi portinnesti in essa
utilizzati: in alcuni casi caratteristiche limitanti (qualorosi, siccita, ecc.) hanno operato una

selezione profonda. Quando si presentano tali restrizioni, & tiemdase la diversificazione
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delle tipologie impiantate al fine di individuare nuove combinazabr@ siano migliorative sia
delle pratiche colturali che, soprattutto, della qualitasuRd quindi indispensabile la

conoscenza delle principali caratteristiche dei portinnesti.

Resistenza alla siccitaguesto parametro & sicuramente uno dei piu importanti al momeiao de
scelta del portinnesto considerando il fatto che la viticoltigtee zone a clima mediterraneo insiste
su terreni che per cause differenti, risultano esserentcatal punto di vista della disponibilita
idrica, sia per scarse precipitazioni che per le caistitdre dei suoli. Cio che rende un portinnesto
sensibile o tollerante alla siccita € lo sviluppo del suo appaadicale, unitamente alla capacita di
assorbimento idrico in ambienti siccitosi. Nell'ovviare aetédttore limitante concorrono anche
scelte agronomiche e di gestione del vigneto quali la distanmnapéinto, la forma d’allevamento,
la gestione del suolo, I'eventuale diradamento dei grappatiedimento.

Vigore indotto: parlando del ruolo che il portinnesto ha nel regolare lo svilgglia pianta e
buona regola che vengano utilizzati portinnesti poco vigorosi péet&acon elevato vigore e
viceversa. Questa scelta va fatta integrando quanto detto cgiatb nutrizionale del terreno, la
forma d’allevamento e il tipo di gestione agronomica che si ietaithare per raggiungere gli
obiettivi enologici prefissati.

Resistenza al calcare attivoi portinnesti disponibili sul mercato offrono una ampia gamma di
resistenza alle condizioni clorosanti dei terreni. Scegloem@ettamente il portinnesto resistente
permette di risolvere in maniera permanente questa carendaionale. Anche la sensibilita al
ristagno idrico da parte dell’apparato radicale € una casditarida considerare in questa fase
decisionale, in quanto causa di fenomeni di clorosi nei periodi priifiaide € esempio iM20A
portinnesto che, pur presentando buona resistenza al calcardiattiab 20%, risulta sensibile ai
fenomeni di asfissia radicale provocata dalla saturazioneaidtel terreno, comportando cosi
fenomeni di clorosi ferrica.

Efficienza nell’assorbimento dei nutrienti: la conoscenza dello stato nutrizionale dei suoli & di
fondamentale importanza nella scelta del portinnesto consideraaddccimi di questi manifestano
difficolta nell'assimilazione di alcuni elementi chimici.ltf® a questo va aggiunto che alcune
varieta si dimostrano piu sensibili nei confronti di determicatenze nutrizionali; di conseguenza,
innestandole su portinnesti poco efficienti nell’assorbire un démento, lo scompenso
nutrizionale risulta amplificato portando cosi all’ottenimeditproduzioni non ottimali dal punto di
vista quanti-qualitativo. Quanto detto risulta particolarmengguente per potassio e magnesio,

fondamentali per la vite e per la qualita dell'uva.
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Sensibilita alla stanchezza del terrenospesso, il repentino avvicendarsi degli impianti non
consente di attuare una serie di pratiche agronomichessste a favorire il riposo del terreno,
incorrendo di conseguenza in un insieme di fenomeni che va sotto ildictaachezza del terreno.

| fattori che causano questo effetto sono funghi, batteri, nematadssine che inducono uno
stentato sviluppo delle piante che influisce sulla vita dheto appena impiantato e puo condurre
ad una prematura moria. Questa serie di inconvenienti puo essesgfiiata mediante I'utilizzo di
essenze erbacee (come graminacee o, ancora meglio, lege)ména portinnesti indicati per
gueste situazioni: in casi di reimpianti “veloci” sono consiglidl003P, 140Ru o il 110R mentre il

420A é un portinnesto sconsigliato.
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Tab. 5.1: principali caratteristiche agronomichep®@tinnesto di pit comune utilizzo

3309 C

101-14

110 R
1103 P
140 Ru

125 AA
Teleki 5C
K 5BB

SO4

420A
161-49C

44-53M

41B

Gravesac

Fercal

V. riparia x V. rupestris

Profondi e ben

Assorbimento di P scarso, K da scarso a medio,
medio. Da evitare in suoli con ristagno idrico;

Mg

) - 0 -
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5.1.2. Scelta del modello di impianto
5.1.2.1.Forma di allevamento

La scelta della forma di allevamento e importante per wer&e i fattori che andranno a
condizionare in modo sostanziale i risultati produttivi e qualitadiel vigneto. La forma di
allevamento rappresenta la struttura architettonica che ingpesta alla pianta per ottimizzare i
rapporti esistenti tra la fase vegetativa e quella produthlella scelta della forma di allevamento
vanno considerati i sesti di impianto, il tipo di potatura (lungarta, ricca o povera) e l'altezza dal
terreno. Attualmente la scelta della forma di allevamesitsta sempre piu circoscrivendo alla
forme di allevamento in spalliera, adatte ad una modernaltitia improntata su una riduzione dei
costi di gestione e sulla ricerca della qualita dei prodottiqueste le due che hanno diffusione
mondiale sono il Guyot ed il Cordone speronato.
Il Cordone speronato apporta indubbi vantaggi sia in considerazioteetledi meccanizzazione
raggiungibili, sia nei riguardi delle caratteristiche qadive delle uve. Innanzitutto consente di
effettuare prepotature completamente meccanizzate e conseghernoni di fabbisogno di mano
d’opera di questa operazione anche dell’80% ed inoltre migliofiicigziza della meccanizzazione
della vendemmia (la disposizione della produzione in una fascia on@ogkaieezza facilita le
operazioni di vendemmia meccanica; inoltre evita tutti i probldmdanneggiamento, legato
all'azione meccanica dei battitori della vendemmiatridel tralcio per il rinnovo presenti nel
Guyot). Dal punto di vista produttivo, a parita di carica di gemfoenisce produzioni piu
contenute rispetto ad un Guyot, sia per una minor fertilita deleme basali sia per un peso medio
del grappolo minore; dal punto di vista qualitativo di norma si hanno dgionamenti legati
soprattutto ad una maggiore omogeneita della produzione ottenutan®8smgunque sottolineare
che il Cordone speronato & una forma di allevamento con unaaregagidita rispetto al carico di
gemme (una volta impostata la forma di allevamento e défiedriare in modo significativo il
numero di gemme lasciate con la potatura) ed e questa la plencgusa dei frequenti insuccessi a
cui va in contro.
Il Guyot e un sistema di allevamento a ridotta espansione edatungomista, adatto ai terreni di
scarsa fertilita e piu siccitosi in collina, dove la viteganta uno sviluppo pitl contenuto. E adatto,
contrariamente al Cordone speronato, ai vitigni a ridottditérobasale. 1l Merlot e il Sangiovese
avendo una buona fertilitd basale e necessitando di un buon irraggiadengrappoli per
migliorare I'accumulo di antociani, rendono meglio con un sisteinallevamento a Cordone
speronato.
Con la potatura invernale si stabilisce la carica di germacheettaro, e quindi la successiva
produzione, che va calcolata sulla base dei seguenti dati:

la produzione attesa (non deve superare la produzione massima tapsgrié relative DOC);
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la densita d'impianto (variabile da vigneto a vigneto iazilne ai sesti d’'impianto);
la percentuale attesa di gemme cieche (influenzataitigihos e dalle condizioni ambientali e
fisiologiche del vigneto);
la fertilita dei germogli (ovvero numero di grappoli mediamentégpoida ogni germoglio);
il peso medio del grappolo (influenzata dal vitigno e dalle condizorbientali e fisiologiche
del vigneto).
A parte il valore certo della densita d’impianto, gliiadiati devono essere stimati sulla base delle
precedenti prestazioni vegeto-produttive, eventualmente cornitidbase del contingente stato del

potenziale vegeto-produttivo delle piante.

5.2Le scelte di gestione del vigneto
5.2.1.1.Gestione della pianta

La gestione della pianta riguarda le numerose operazioni di poitareraale e di gestione in verde
della chioma(diradamento dei germogli, cimatura, sfogliatura e diradéonde grappoli) che ha il
compito di regolare la fase di crescita attiva della piaotgribuendo a concentrare i fotosintetati
prodotti sugli organi che rimangono sulla pianta. Le operazioni diogestn verde della chioma
hanno come fattore principale I'epoca di ogni singolo intervento in quantomplessita dei
meccanismi fisiologici che sono in atto nella pianta potrebbeeatheterminare un effetto contrario
a quello voluto se lintervento fosse eseguito in una fase feicalegrata.
In generale le operazioni di gestione in verde della paregetativa servono per stimolare la
crescita di germogli e foglie per avere una chioma piuaattal punto di vista fotosintetico; per
mantenere la forma e le dimensioni della chioma entro ligpéziali che possano agevolare
'esecuzione delle varie operazioni colturali; condizionare draglima in modo da favorire una
piena maturazione, migliorare la qualita del prodotto e creaneizioni meno favorevoli allo
sviluppo di patogeni.
Il diradamento dei germogli(o scacchiatura) dovra essere effettuato poco dopo il geamnugito
(germogli a 5-10 cm); questa operazione, particolarmentesutilerme come il Cordone speronato
e il Guyot, prevede I'eliminazione di parte dei germogli in aopumero rispetto alla carica di
gemme lasciata con la potatura, con I'accortezza di elmingermogli originatisi dalle gemme di
controcchio (di norma sterili).
La cimatura dei germogliin generale € bene sia effettuata a fine allegagione. biguoedo viene
favorito lo sviluppo delle femminelle che forniranno una superfiogliare piu giovane ed
efficiente a favore dei processi di maturazione dell’'uva.
La sfogliatura, effettuata per favorire la maturazione specialmentéepearieta a bacca rossa e per

consentire una maggiore aerazione della fascia dei grappolinpiéaré I'insorgere di malattie
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fungine, deve essere gestita oculatamente. In linea dimesgsutile effettuare sfogliature precoci
(post-fioritura — allegagione) associate alla cimatura denggli, nei siti piu fertili. Qui infatti e
altamente probabile una intensa produzione di femminelle che potrasttuire rapidamente
un’adeguata superficie fogliare, utile tanto ai processi fowtsthtqguanto alla produzione di uno
strato fogliare adeguato a schermare i grappoli nel periodo lb-Rgpsto quando gli eccessi
termici subiti dai grappoli esposti direttamente alla radiazipotrebbero danneggiare i grappoli
stessi (se fosse necessario sfogliare nel periodo suaedisichiusura del grappolo si consiglia di
operare sul lato della spalliera meno esposto quindi quelli a noastadfine di evitare scottature
degli acini soprattutto per le varieta suscettibili eSaihgiovese). Nei siti meno fertili la sfogliatura
precoce sara raccomandabile solo quando I'analisi dello stédacb®ma segnala la presenza di un
numero di strati fogliari elevato (maggiore di 3) e un’'ai&eto elevata frequenza di grappoli
coperti da uno o piu strati fogliari. Di solito questa operaz®m®munque eseguita nel periodo
compreso fra l'allegagione e [linvaiatura con lo scopo primalioarieggiare e migliorare
lilluminazione dei grappoli durante la maturazione producendo béndiiE riguardano sia la
composizione delle uve (aumento di zuccheri, colore e arominaione dell’acidita totale), sia
una minore suscettibilita ai marciumi legata a un migli@aim delle condizioni microclimatiche
locali (incremento della ventilazione e diminuzione dell’'umidéizativa).

Il diradamento dei grappolirappresenta I'ultima possibilita che il viticoltore possiederportare

il carico produttivo all'interno dei limiti imposti dai discipliriadi produzione delle D.O. In
un’ottica piu fisiologica e senza per altro perdere di vis&ultati qualitativi, questa operazione piu
che prendere in considerazione i soli livelli produttivi dovrebbeanem ad equilibrare il carico
produttivo della pianta all’entita della sua superficie fogliesposta (SFE). Pertanto la valutazione
del rapporto superficie fogliare/quantita d’uva & preliminare deeidere se diradare i grappoli.
Questo rapporto, per ottenere una buona maturazione tecnologicawdgle stimato essere di 1
(1Kg di uva per rh di SFE), mentre per raggiungere livelli di eccellenzé miato di vista
gualitativo questo valore deve essere all'incirca pari allepoca piu opportuna per effettuare il
diradamento dei grappoli € identificabile con I'invaiatura dei peqini (pre o inizio invaiatura) ed
e circoscritta ad un lasso di tempo abbastanza ristrettoventepiu precoci, durante la crescita
erbacea delle bacche possono infatti stimolare la cresdiéabdeche stesse, vanificando in parte
l'effetto del diradamento e inducendo la produzione di bacche di iavagiimensioni. Il
diradamento in inizio invaiatura oltre a limitare gli incremeella crescita delle bacche rispetto
alle condizioni delle piante non diradate, consente un anticipo e undgomeaggntemporaneita
nell'invaiatura. Infine €& consigliabile in questa operazione iehne i secondi grappoli del

germoglio o quelli che risultano provocare affastellamenti.
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5.2.1.2.Gestione del suolo
La gestione del suolo vitato rappresenta una scelta importasgesso determinante per ottenere
una produzione sostenibile e di qualita. La fertilita agronomittedeno, legata ad aspetti di tipo
fisico, chimico e biologico, condiziona tutto il processo produttsia,in termini quantitativi che
gualitativi. La tecnica adottata per la gestione del merrgvolge un ruolo importante nel
determinare I'entita di questa fertilita poiché influenzamemiera diversificata, tutti gli aspetti che
concorrono a definirla. La corretta tecnica di gestionesdelo dovrebbe perseguire le seguenti
finalita:
Controllare gli effetti competitivi della flora avventizi®e lasciato a sé stesso il suolo del
vigneto verrebbe colonizzato pit o meno rapidamente da flora azieemidn un effetto
competitivo pit 0 meno intenso nei confronti della vite per I'acqumtrienti minerali e, nel
vigneto appena impiantato, anche per la luce. Questi fenomeni titivhpsoprattutto negli
ambienti piu aridi, sono da governare adeguatamente.
Conservare e migliorare la fertilita fisica e chimica del suolealizzata con i lavori
preparatori Tutto il profilo del suolo potenzialmente interessato dal&saita e dall’attivita
dell’apparato radicale dovrebbe essere mantenuto nelle migbiodizioni di fertilita chimico-
fisica per tutta la durata del vigneto. Un adeguato livellsaditanza organica negli orizzonti
superficiali e un adeguato livello di macroporosita, favoreviodigemaggio interno lungo tutto il
profilo utile del suolo, sono senza dubbio le condizioni piu importantagkcurare. Le
lavorazioni preparatorie del terreno, realizzate prima dwedianto, dovrebbero porre le
premesse per realizzare questi obiettivi; la gestioneswdb deve assicurane la continuita ed
eventualmente rimediarne i difetti.
Regolare la crescita degli apparati radicali e quindi regolare I'esp@ssivegeto-produttiva
della vite La crescita della chioma della vite, I'efficienzd sieo funzionamento, il rapporto tra
superficie fogliare e grappoli sono in relazione con la crescativita degli apparati radicali.
La gestione del suolo, regolando indirettamente la disponibilitagdisae nutrienti per la vite,
ha un ruolo chiave nella gestione dell’espressione vegeto-prodaedivigneto.
Proteggere il suolo dal calpestamento dei mezzi meccanici e degéitopetl compattamento
del suolo, quale conseguenza della pressione esercitata dgafii @i propulsione (ruote
motrici, cingoli) e di sostegno (ruote trainate) dei mezziaaeici, nonché del calpestio degli
operatori determina, con maggiore o minore gravita, fenomeidwdiione della macroporosita
del suolo con conseguente aumento della densita apparente e peggiordeila capacita per
I'aria e del drenaggio interno. La suscettibilitd del sudlocenpattamento € in relazione alla
tessitura, al suo stato meccanico (coerente o plastico) etatipratla sua portanza (resistenza

alla deformazione). La gestione del suolo e ovviamente dacis®¥ proteggere il suolo e
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pertanto gli apparati radicali della vite, nonché l'atfivibiotica del suolo, dai danni del
compattamento.

Proteggere il suolo dall’azione battente della piogdigenergia cinetica delle gocce di pioggia
ha un effetto devastante sulla struttura del suolo. Gli gggreelle particelle elementari del
suolo, cui si deve il giusto grado di micro e macroporosita diuatosvengono distrutti in
seguito all'impatto delle gocce di pioggia. La superficie gl@lo cosi danneggiata da luogo a
croste superficiali che ne limitano la permeabilita ed espomgnaggiormente il suolo ai rischi
dell'erosione (pluviale ed eolica).

Proteggere il suolo dall’erosione superficialdra i numerosi fattori che determinano la
suscettibilita di un suolo all’erosione (piovosita, erodibilitiaghezza e pendenza della pendice,
copertura vegetale, tecniche di regimazione delle acqueglia slel tipo di gestione del suolo
appare decisiva. La presenza di un’adeguata copertura vegeitateomenti critici dell’anno
per piovosita e per tipo di eventi piovosi, in relazione alla pezaldei versanti e all’eventuale
presenza di altre tecniche di contenimento del ruscellamento isiglertlelle acque pluviali,
quali I'affossatura trasversale e I'impianto dei filari lavierso, € senz’altro la strategia piu
efficace per la conservazione del suolo.

Mantenere un buon livello di sostanza organica nel suahodotazione di un suolo in sostanza
organica € tra i piu importanti indici per la valutazione addértilita del suolo stesso. Le
tecniche agricole sostenibili devono avere quale obiettivo penaémeno il mantenimento del
livello originario di sostanza organica del suolo, e se queste fidssuto insufficiente, il suo
innalzamento. Anche per questo aspetto la strategia con la @u&eare coinvolge

primariamente la scelta della gestione del suolo.

Tra le tecniche di gestione del suolo praticabili, quelleffiquentemente adottate sono:

la lavorazione meccanica periodica del terreno;
I'eliminazione delle erbe infestanti con l'impiego di diserlyant
I'inerbimento, spontaneo oppure artificiale, abbinato o meno a&rhktiso alle lavorazioni

meccaniche nel sotto fila.

Mentre le prime due tecniche fanno ormai parte della tradiziolerale del nostro Paese, molto si

discute, specie negli ambienti mediterranei, attornomatbimento e agli aspetti negativi e positivi

ad esso legati. In realtad, I'interesse sorto in questi uétimi per tale tecnica colturale e scaturito

dai notevoli limiti riscontrati, nel tempo, nei terreniati lavorati o diserbati. Questi, infatti, hanno

mostrato un notevole peggioramento delle caratteristiche disechmicrobiologiche, con una

conseguente riduzione della presenza biologica e la comparsa dief@ndmerosione e di

compattazione del terreno. Tutto cio si risolve in una drasticaione della fertilita del terreno,

che diviene inoltre difficilmente praticabile soprattutto inuaicperiodi dell’anno. Quest'ultimo
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aspetto non é trascurabile in quanto & in contrasto con I'esigenatemdienti tempestivi come
richiesto dalle piu moderne strategie di difesa. L’inerbimergolve molti di questi problemi,
perché in grado di migliorare le condizioni di abitabilita deleeore di limitare molto gli effetti di
erosione e di calpestamento operato dai mezzi meccanicgatpinei vigneti. A questi aspetti
positivi se ne aggiungono alcuni limitanti legati principatteea fenomeni di competizione idrica e
nutrizionale che si possono instaurare tra la vite e le spauaeee.

Affinché I'inerbimento possa manifestare gli effetti psiticercati sulla fisiologia della vite il
viticoltore deve adeguare l'intera tecnica colturale apedéca.

Uno degli effetti pit marcati dell'inerbimento sulla ecofisiokbogel vigneto é relativo al bilancio
idrico e nutrizionale. Per quel che riguarda il bilancio mrise da una parte la cotica erbosa
aumenta I'evapotraspirazione reale del vigneto ovvero il suostcoa di acqua”, d'altra parte
aumenta linfiltrazione d’acqua piovana, specie nei terresdlid, riducendo le perdite per il
ruscellamento superficiale e aumenta la quantita d’acqud shel® puo trattenere poiche, specie
con il passare degli anni, aumenta il livello di sostanganica del suolo.

Tenendo conto del fatto che comunque nel periodo estivo la cotioaagrspecie se frutto di un
inerbimento opportunamente studiato e non spontaneo, tende a dissecchée ilpsitolo si
disidrata in superficie, la somma di questi due effetti foenign risultato, sul bilancio idrico,
superiore allaumento dell'evapotraspirazione. Dal punto di vista kil@incio nutrizionale
'inerbimento esercita una forte competizione con la viteatyto in relazione alla disponibilita
dell'azoto assimilabile. Questo aspetto deve essere temudehito conto nella definizione della
strategia di fertilizzazione. Relativamente ai nutiiestregistra un miglioramento della fertilita
chimica e fisica del suolo, legato al continuo arricchimentsastanza organica, derivante dai
periodici sfalci del cotico e dal frequente rinnovamentoidgeiparati radicali del medesimo.

Per quanto riguarda il deficit idrico indotto da una ridotta piovositlgwerile estiva, tipica
dell’areale mediterraneo, questo € senza dubbio tra i fattat@nti ad un regolare sviluppo della
pianta nel corso della stagione produttiva. Un uso oculatardghizione, €, per questi ambienti
una tecnica agronomica capace di incrementare la produtt&iitéigneti sia in termini quantitativi
che qualitativi, tenuto conto che una disponibilita di acquadiaitma non limitante, puo essere tra
gli elementi climatici piu favorevoli alla viticoltura dane di qualita.

Infatti la possibilita di irrigare il vigneto adulto consenteeditare I'insorgenza di stress idrici
dannosi sia alla produzione dell'anno in corso sia a quello dell’'amceessivo e di aumentare,
rispetto alle condizioni non irrigue, il potenziale vegeto-prodaltiel vigneto.

A tal fine la gestione dell’irrigazione deve essere oculadéché eccessi irrigui possono stimolare
troppo la crescita vegetativa con tutte le note conseguerae&eehlla maturazione e alla sanita

dell'uva e ritardare la maturazione stimolando la crescili@ éacche rispetto alle possibilita di
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accumulo zuccherino e spingendo nel corso della maturazione I'assotbini potassio a danno
dell’'acidita del mosto.

Al fine di gestire razionalmente l'irrigazione € neceissaecidere I'opportunita dell’intervento
irriguo in relazione al reale stato di idratazione del texralla fase fenologica in cui si trova la
vite, al decorso meteorologico effettivo e atteso.

In base al momento del ciclo vegeto-produttivo del vigneto cambiaoateri per decidere
'opportunita dell'intervento irriguo, ovvero la soglia critica di idita del terreno raggiunta la
quale & opportuno intervenire, e cambia anche la soglia di umidit#\eel essere portato il terreno
dopo l'irrigazione.

Cio perché nei diversi stadi fenologici cambia la suscetéililella vite al deficit idrico, ma anche
la risposta ad elevate disponibilita d’acqua.

Al germogliamento e all'inizio della crescita dei germdglirichiesta evaporativa dell’atmosfera
non é in genere elevata, cosi come non é elevata la supfrfjiizee delle viti; peraltro in questo
periodo puo essere elevato il consumo di acqua da parte dell’eveotlalea di copertura
(inerbimento temporaneo o permanente). E pertanto importante procalfarerramento
dell’erbaio in caso dell'inerbimento temporaneo o allo sfalcio mielito nel caso di quello
permanente. Solo nei casi di forte disidratazione del suolav@isgile inferiore al 10%) sara
opportuno procedere allirrigazione. Nel caso dell'irrigazione penranento e di quella con
spruzzatori, sara opportuno con lirrigazione portare il terrenonalivello di idratazione elevato:
somministrando un volume irriguo pari a circa 1'80% della risettila si assicurera infatti, seppure
in modo diverso nei diversi suoli, una riserva di acqua adegued@rire le necessita idriche di un
periodo sufficientemente lungo. Nel caso di irrigazione a godecisomministrazioni dovranno
seguire 'andamento del’lETR (EvapoTraspirazioneReale).

Il periodo successivo, che comprende il periodo di crescitaedeiagli, la fioritura, 'allegagione e
la prima crescita delle bacche, é senz’altro quello piuatelidal punto di vista del bilancio idrico
del vigneto. La richiesta evaporativa dell’atmosfera eatéeVa superficie traspirante del vigneto
raggiunge i valori massimi della stagione, la piovosita &éasspesso insufficiente a coprire le
necessita idriche del vigneto. In questa fase & anchetanp®t’assorbimento di nutrienti minerali,
azoto e potassio in particolare, che in condizioni di deficit idrio® essere compromesso. Nei suoli
con bassa capacita di ritenzione idrica la probabilita di deédicci diviene elevata. In questa fase
lintervento irriguo deve essere realizzato quando il terrenwaag circa il 50% della riserva
d’acqua utile, ed e bene che sia tale da riportare il sllal@apacita di campo, somministrando un
volume pari a circa il 50% della riserva utile stessd.ddeo dell’irrigazione a goccia deve seguire
'andamento del’lETR.
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La tecnica irrigua deve modificarsi nella successiva,fafie va dalla fine della crescita dei
germogli alla invaiatura. In questo periodo e bene infatti ch@alata subisca un leggero deficit
idrico, cio proprio per favorire la transizione dalla fase tatiyea a favore di quella di accumulo
che si manifesta nell'inizio della maturazione del legno (@mosnto) e dell'uva (invaiatura). Si
dovra quindi intervenire solo se il livello della riserva uélsceso al di sotto del 20% riportandolo
non oltre al 70%. Nel caso dellirrigazione a goccia, le sonstmadioni dovranno essere piu basse
dellETR (ca. 50%).

Nel corso della maturazione dell’'uva si dovra favorire I'instesidi deficit idrici progressivamente
pit intensi. Cio favorira la buona maturazione dell'uva senza ah@dduttivita del vigneto ne
risenta anzi, qualora per decorsi meteorologici piovosi 0 perssgeeirrigazioni il terreno
permanga a lungo ben dotato d’acqua, la possibilitd di peggierapealita dell’'uva sono elevate.
In quest’ultima fase si dovra quindi intervenire solo se dllovdella riserva utile € sceso al di sotto
del 10% riportandolo non oltre al 60%, e nel caso dell'irrigazionecaig ridurre ulteriormente il
coefficiente di restituzione (ca. 30%).

Dopo la vendemmia, specie per i vitigni piu precoci (Chardonna&y|ot) potra essere necessario
proseguire con l'irrigazione al fine di favorire un buon accumulsodianze di riserva ma si dovra
intervenire solo se il livello della riserva utile € stes$ di sotto del 20% riportandolo non oltre al
70%. Nel caso dell'irrigazione a goccia, le somministrazamiranno essere piu basse dellETR
(ca. 50%).

Un altro aspetto di fondamentale importanza nella gestione digmeto riguarda I'apporto di
nutrienti al terreno; pefertilizzazione si intende il miglioramento della fertilita agronomica di un
suolo mediante interventi capaci di modificarne in meglio la furezdi nutrizione idrica e minerale
e piu in generale l'abitabilita nei confronti della spec@tivata ed & pertanto una pratica che
dovrebbe essere attuata al momento della preparazione debtprima dell'impianto del vigneto.
Obiettivo specifico dellaoncimazionee invece quello di conservare o di stabilire un potenziale
nutritivo del suolo capace d’assicurare, nel caso specificagaeto, la massima produttivita
economica, compatibilmente alle migliori caratteristiche tptale dell'uva, nel rispetto della
conservazione della fertilita del suolo e con il minimo igpaimbientale. Pertanto la definizione
del piano di concimazione deve tenere conto della diagnosi deftorstaizionale dell'impianto e
della stima delle esigenze nutrizionali. A sua volta laatil@llo stato nutrizionale dovrebbe basarsi
sull’analisi del terreno (dopo I'impianto I'analisi del terreno dinbre essere ripetuta ogni 5 anni
relativamente ai livelli di sostanza organica, K ed eveémeate Mg scambiabili), sull’analisi
fogliare (I'analisi fogliare andrebbe ripetuta ogni 2 annill/’@analisi visiva dello stato vegeto-
produttivo (I'analisi dello stato vegeto-produttivo andrebbe eseggitaanno e comprendere una

valutazione di eventuali sintomatologie riferibili a carenzs#sesi nutrizionali, un giudizio sullo
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sviluppo vegetativo, un giudizio sul carico produttivo, un giudizio sull’ept®tia caduta autunnale
delle foglie) e sull'analisi della qualita delluva (I'analidella qualita dell’'uva dovrebbe tenere
conto dei principali indici qualitativi del mosto come titolo zucaih® acidita titolabile e pH, del
livello di antociani e polifenoli per i vitigni rossi e dehte in azoto prontamente assimilabile dai
lieviti).
La variabilita delle condizioni dei singoli vigneti non permettedefinire dosi di concimazione
generalizzate. Occorre invece determinare, vigneto per teigriwelli di fertilizzazione che
rispondano adeguatamente alle specifiche esigenze. E’' pessiliiunque indicare alcune linee
generali di intervento, basate sui metodi diagnostici sopra ritote®e possono essere cosi
sintetizzate:
se la quantita e i livelli qualitativi della produzione rianlb soddisfacenti, lo stato nutrizionale
azotato del vigneto inteso come sistema pianta/suolo sono nella,nermasi di elementi
nutritivi da somministrare saranno stabilite in funzioneedaiportazioni;
se la produzione o lo sviluppo vegetativo non sono adeguati e le dogliari e del terreno
rilevano valori al di sotto della norma, si dovranno aggiungere gaatitiarricchimento per
I'elemento o gli elementi che risultassero carenti alle dicgsportazione;
situazioni in cui lo stato nutrizionale delle viti risulta addguale dotazioni del suolo superano
le soglie di sufficienza, richiederanno la sospensione aelleimazioni, al fine di evitare
consumi oltre il necessario di alcuni elementi (consumi di &fupsr il potassio) o fenomeni di
eccesso di vigore, spesso dovuto ad un eccesso di concimazicate,asEnpre negativi per i

parametri qualitativi della produzione.
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5.3.SCHEDE DI CONDUZIONE DELLE UNITA VOCAZIONALI

Sulle unita individuate precedentemente possono essere ora propastestiategie di conduzione

che rispettino le caratteristiche ambientali e vocazional

Chianti Rufina ﬁ""

|| Comuni.shp
Unita Vocazionali
B Felago
| | Grignano
Sieci
Selvapiana
|| Nipozzano
|| S. Brigida
[ Rufina
[ Colognole
Il Pomino
I Contea
|| Frascole

1 Q i 2 Kilometers
s ™= s ===

Figura 5.2: carta delle Unita Vocazionali del Sangise nell’area del Chianti Rufina DOCG.
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UNITA: PELAGO

Caratterizzazione ambientale

Paesaggio: Paesaggio collinare con rilievi a profilo arrototwdecon versanti a debo
pendenza.

Geologia: Suoli su calcari, calcari marnosi e complesso caoti

Ambiente | Suoli: Suoli da franco ad argillosi di colore bruno o rwugiallastro chiaro, profondita
variabile, tendenzialmente calcarei, pH da sub@mlcah mediamente alcalino, buono
drenaggio interno nelle parti sommatali e impeofetin tendenze al ristagno nel fondovalle;
scheletro sensibile.

Clima

Zona contraddistinta da buoni valori termici medigentando i
media 2050) della denominazione e radiativi (PARrada media della denominazione), gon
altitudine media di poco superiore ai 300 msim;sprga anche elevata piovosita. Tutti qu
valori medi risultano comunque molto variabili darpresenza di lunghi e dolci versanti gon
differenti esposizioni anche se le zone coltivatégmeto sono prevalentemente esposte a
Sud-Ovest.

piu elevato in ice di Winkler

n
pSti

Sud,

Vocazionalita

Caratteristiche

qualitative

Media precocita, medie I'acidita titolabile e latazione zuccherina, inferiori al

del colore per il Merlot.

media il pH, gli antociani e i polifenoli totali pé Sangiovese. Migliori caratteristiche

Caratteristiche | Profili sensoriali mediamente ampi ed omogenei oote fruttate per entrambe |le
sensoriali varieta studiate e una leggera tendenza all’aguitdl Sangiovese.
Consigli di gestione
Si consiglia di operare con delle sistemazioniutiche per ridurre le erosioni. A tal fine {si
consiglia anche di ridurre le lavorazioni per endtahe si formi la “suola” di lavoraziong;
Gestione del| inoltre, anche per ridurre anche gli effetti dinia derivata dall’elevata piovosita media| si
suolo propone di impostare una strategia con un inerbionartificiale, da eliminare in caso i
verifichino segnali di stress nutrizionale ed idridQuesto potrebbe anche favorire jun
anticipo di maturazione e una maggiore uniformigdgli anni.
Gli interventi di gestione in verde dovrebbero esseolti a limitare gli effetti di un
Gestione | eventuale di vigore e quindi si consiglia di effette potature lasciando un numeéro
della pianta | maggiore di gemme per poi intervenire successivéenesi diradamento dei germogli e dei
grappoli. Visti gli indici termici effettuare sfagture precoci.
Il Sangiovese ha dimostrato una buona adattalditenigliorare utilizzando cloni precocije
dal contenuto potenziale produttivo. Per il Medotonsigliano cloni con buon accumuylo
S di sostanze coloranti e buon potenziale alcoli@nche piu adatti alla produzione di vini
celte q 3 ad q - lorati (Svrah. Cabernets. Terold
genetiche annata. Unita adatta a produrre vini rossi gidwacolorati (Syrah, Cabernets, Teroldego,

Refosco) ma anche vini bianchi di buon corpo (Cbiandy, Viogner, Fiano).
Si consigliano portinnesti della famiglerlandieri x Riparia(161.49, SO4, 420A)
ancheBerlandieri x Rupestri§1 10R, 1103P) se posti su vigneti con inerbimento.
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UNITA: GRIGNANO

Caratterizzazione ambientale

Ambiente

Paesaggio: paesaggio collinare con rilievi a profilo arrototmlecon versanti a penden
variabili.

Geologia: Suoli su calcari e calcari marnosi.

Suoli: Suoli da franco a franco argilloso di colore hyugiallastro chiaro da poco
moderatamente profondi, molto calcarei, pH medidmaitcalino, buono il drenaggio intert
con tendenza all'eccessivo; scheletro da sensfil@bbondante.

a

no

Clima Unita meno calda e meno piovosa della predenteeasehcon valori superiori alla media dglla
denominazione. Presenta esposizioni Est o Ovestanda del versante.
Vocazionalita
- Induce una media tardivita della maturazione; tenorzuccheri, acidita e valore del pH
Caratteristiche . - ; ) L : . . _
alitative nglla megﬁa come pure |'I Ilvello_ln poll_fen_oll tditaia per il Sangiovese che per il Merlot;
qu piu alto risulta invece il livello di antociani it

Caratteristiche | Profilo gusto olfattivo medio e omogeneo con natdtéte e qualche volta vegetali,

al

sensoriali gusto risulta elevata 'acidita.
Consigli di gestione
Gesti Sui versanti a pendenza maggiore si consigliarkimeento per ridurre I'erosione superficiale
estione del| = o oC TEYe 2 . . R .
visto anche che il rischio di stress idrico nelipéo estivo non e elevato visto |a
suolo predominante componente argillosa dei suoli.
L'Unitad e caratterizzata da suoli che inducono worb equilibrio tra la parte vegetativa e
Gestione | quella produttiva e quindi adottare pratiche agmithe abbastanza standardizzate. Si
della pianta | consiglia di non effettuare cimature troppo tardier non posticipare ulteriormente|il
momento della raccolta.
Il Merlot, posto su terreni argillosi garantiscestanza qualitativa se si utilizzano cloni con
una media produttivita e buone capacita di accunafine per il Sangiovese si propone|di
orientarsi su cloni produttivi e fruttati; per raige a realizzare vini da invecchiamento| la
Scelte scelta deve necessariamente rivolgersi su cloni lssa produzione. L'unita & adatta a
genetiche | produrre vini rossi da medio invecchiamento caraitate da note olfattive caratteristiche
(Syrah, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon).
Si consigliano portinnesti come il 110R ma anclograttutto per il Merlot, portinnesto della

famiglia Berlandieri x Riparia(420A, 161.49).
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UNITA: SIECI

Caratterizzazione ambientale

Paesaggio:Paesaggio collinare con rilievi a profilo arrototwaon versanti poco acclivi e
terrazzi, coltivati a vigneti ed oliveti.

Ambiente Geologia: Suoli su complesso caotico.
Suoli: Suoli argillosi di colore bruno, da moderatamepttefondi a profondi, da scarsamente

calcarei a calcarei, pH da subalcalino a mediamaletdino, drenaggio interno imperfetto ¢
tendenze al ristagno, suscettibilita a smottamenkieletro da sensibile a scarso.

Le temperature medie annue dell’'unita come l'indarenico di Winkler sono tra le piu elevate deg
Cli denominazione; piu scarse sono invece le precipitapiovose inducendo quindi un elevato risc

ima di stress idrico in annate particolarmente diffidilversanti, che hanno un’altitudine media dcaif
230 mslm, sono prevalentemente esposti a Sud.

Vocazionalita

qualitative

antociani totali appaiono nella media, mentre pasda si dimostra la dotazione
polifenoli totali.

h

Unita che induce una medio alta precocita di mataree, tenore in zuccheri di poco
Caratteristiche | superiore alla media mentre leggermente inferigsalta I'acidita; i valori di pH &

(0]

a
[0}

n

Caratteristiche | Profilo sensoriale medio ed omogeneo con noteudiafy selvatico e tostato, medio bassa

I'acidita mentre & medio elevata I'alcolicita.

sensoriali
Consigli di gestione
Gesti | rischi di elevata erosione superficiale possosseee limitati da un inerbimento artificigle
estione del . . iy o -
temporaneo non spontaneo da eliminare in casaifichéno segnali di stress nutrizionale ed
suolo idrico.
Si consiglia di ritardare I'ingresso in produzioper favorire lo sviluppo di un apparato
radicale profondo in modo da ridurre i rischi diess idrico. Una corretta gestione della
Gestione | potatura invernale e del diradamento di grappgéeenogli & fondamentale per garantire|{un
della pianta | buon equilibrio. Non effettuare sfogliature tropjense per non ridurre ulteriormente i
livelli acidici e in quanto I'Unita riesce comungaegarantire un buon accumulo di polifenpli
e flavonoidi.
Sia per il Sangiovese che per il Merlot si consaighi cloni di media vigoria e produttivita.
Unita adatta a produrre vini rossi giovani e cdionsa anche vini da medio invecchiamento
Scelte con attenzione a evitare le surmaturazioni (Syf2édihernets, Petit Verdot) ma anche vini
genetiche | bianchi strutturati (Chardonnay, Semillon, Trebbian

Si consigliano portinnesti con un apparato radigaiefondo e resistenti alla siccita come

quelli della famigliaBerlandieri x Rupestri¢110R, 1103P).
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UNITA: SELV

APIANA

Caratterizzazione ambientale

Pae

Ambiente | Suo

Geologia: Suoli su complesso caotico.
lii Suoli da franco argillosi a franco argilloso-s@sh di colore bruno giallastrp
moderatamente profondi, non calcarei, pH da subatcaa mediamente alcalino, buono
drenaggio interno; scheletro sensibile.

saggioPaesaggio non collinare ma tipico di un terrazaviélle.

Clima | g

Questa unita e posta su un terrazzo a 170 msincathéierizzata da valori di PAR, di piovositg

ici termici nella media della denominazione.

Vocazionalita

Forte precocita indotta, elevata dotazione in zerctalto valore di pH e bassa acidjta

Caratteristiche | titolabile dei mosti. Per quanto riguarda la maemlorante € medio alta la dotaziong in
qualitative antociani totali e media quella dei polifenoli peSangiovese. Piu elevati della media
della denominazione i valori qualitativi del Merlot
Caratteristiche | Profilo sensoriale omogeneo e ampio con forte smsa alcolica e note spiccate |di
sensoriali floreale e speziato. Nel Merlot dominano le serm@ruttate ma anche note erbacee.
Consigli di gestione
L'inerbimento, anche spontaneo, & possibile solo@e si adottano portinnesti a vigare
Gestione del | limitato; il prato & da eliminare in caso si verifino i primi segnali di stress idrico. Il rischjo
suolo di stress idrico nel periodo estivo non é elevatguanto i suoli inducono generalmente|un
equilibrato rapporto vegeto-produttivo.
Gestione Utilizzare le normali pratiche agronomiche e noffetéfiare cimature troppo tardive|e
della pianta | sfogliature troppo intense per varieta precoci cdrivierlot.
Utilizzare cloni dall’elevato potenziale qualitative adatti a realizzare vini da lungo
Scelte invc_ec_chiamento. In questa unit_a Si pOssono utitezzenche varieta a maturazione piu targ
ich e difficile come Cabernet Sauvignon e Petit Verdot.
genetiche | portinnesti da utilizzare sono il 420A, ad ecoes dei rinnovi, e il 161.49 per il vigore
piuttosto limitato.
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UNITA: NIPOZZANO

Caratterizzazione ambientale

PaesaggioPaesaggio collinare con rilievi a profilo arrototwlaon versanti a debole pender
e/o terrazzi, coltivati a vigneti ed oliveti.

Ambiente | Geologia: Suoli su complesso caotico e su arenarie prevatentalternanze di argilliti e siltiti.
Suoli: Suoli da franco a franco sabbioso-argillosi dioce bruno e bruno-giallastro, (
moderatamente profondi a profondi.

Clima Segue, risalendo il Sieve, l'unitd Grignano; présgpiovosita simile ma un accumulo termi
inferiore alla media della denominazione.
Vocazionalita
C Maturazione di media precocita per il Sangiovesa walori inferiori alla media d
Caratteristiche ) : . : A e : : :
litative zuccheri e pqllfenqll totali, nello standard i \(tald| antociani tc_)tal_l e pH. | dati maturati
qua del Merlot evidenziano un buon accumulo di zucchati antociani.

Caratteristiche | Profilo sensoriale mediamente ampio e molto equaitidy leggere note di selvatico

Za

a

i
DN

alla
ia
ce

re

sensoriali balsamico per entrambe le varieta. Buono anchefillp gustativo.
Consigli di gestione
. | suoli sono profondi e non presentano idromoffiapna disponibilita minerale. | rischi
Gestione del ; Iy L j o
suolo erosione superﬂugle possono essere Ilmltatl _dqnerblmento' grtlflmale temporaneo n
spontaneo da eliminare in caso si verifichino skghatress nutrizionale ed idrico.
Evitare affastellamenti di grappoli e di foglie @ssicurare la sanita delle uve; il ricorso §
. sfogliatura € necessario nel periodo invaiaturadeemmia per favorire 'accumulo di matel
Gestione | bb e | i le sfoal in f
della pianta colorante. Potrebbe essere utile in questa uniéavienire con le sfogliature in fase precq
per favorire uno sviluppo maggiore di cellule epidiehe e quindi indurre sia una maggiq
resistenza ai patogeni fungini che un maggioreracto di colore.
Unitd adatta alla produzione di vini rossi sia deonpa beva che da medio-lun
Scelte invecchiamento. Le scelte clonali e varietali devguindi seguire le strategie di produzig
. enologica non esistendo limitazioni per la colticaz.
genetiche

Per quanto riguarda i portinnesti I' indicazionpet la scelta del 110R, portinnesto con bu

Jo
ne

pna

resistenza alla siccita e dal vigore non eccessivo.
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UNITA: S. BRIGIDA

Caratterizzazione ambientale

Paesaggio:Paesaggio pedemontano con rilievi a quote modmsieversanti ripidi e crinali
pronunciati tagliati da profonde incisioni.
Geologia: il substrato geologico € molto differenziato; sivino arenarie calcari e calcari
marnosi alternati al complesso caotico.
Ambiente | Suoli: Suoli sottili a quote elevate ricoperti praticarteeda boschi e coltivati ad oliveti, evidenti
segni di erosione soprattutto nelle zone a pendetenmte e con tessitura franco limosa di

colore bruno giallastro moderatamente profondi, waltarei, con scheletro frequente. Alle

quote inferiori si incontrano suoli argillosi diloce da bruno a bruno giallastro moderatamente

profondi e calcarei, con scheletro sensibile.

Unita contraddistinta dalla piovosita pit bassdaddenominazione (mediamente 980 mm/anno),
Clima | da buoni valori termici e da esposizioni degli aéirsanti prevalentemente a Sud che determinano
il pit alto valore medio di PAR. della denominazde di 2800 MJ/rhanno).

Vocazionalita

Precocita del Sangiovese e del Merlot media comauwotazione in zuccheri, antociani

CarattgrlstIChe totali e polifenoli totali, alto anche il valore IdeH e inferiore alla media la dotazione
gualitative acidica

Caratteristiche | Profilo sensoriale mediamente intenso, con noteréve di frutta cotta e balsamico, piu
sensoriali spiccato il floreale.

Consigli di gestione

Limitazioni essenzialmente legate a variazioni detnaggio interno e si consiglia di
intervenire con una rippatura profonda, con l'ilataone di drenaggi tubolari (nelle aree a
maggiore pendenza) e con l'esecuzione di scolimefgwdrire il ruscellamento concentrato
Gestione del| dell’'acqua piovana e ridurre I'erosione superfigidiffusa. La scarsa profondita dei suoli e

suolo I'elevata ventilazione della zona determina risdtliGtress idrico elevato; per questo motjvo
il ricorso all'inerbimento non & consigliato. Paofeggere comungue i terreni da rischi| di
erosione il suolo puo essere gestito ricorrendppature nel periodo invernale e utilizzando
I'estirpatore nella fase vegetativa.

Per evitare rischi di surmaturazione, specialmpeteMerlot e Sangiovese, si consiglia Una

Gestione | corretta gestione delle fasi di cimatura, evitaridterventi tardivi e concomitanti con
della pianta | l'insorgenza dello stress idrico, e di porre mattenzione a sfogliature eccessive anche
perché si riescono comungue a raggiungere buaaliildi materia colorante.

In questa unita & possibile produrre vini rosdbuatbna struttura e colore; ci di deve per questo
orientare su varieta non molto produttive (Cabexndetit Verdot) e facendo grande

attenzione alle scelte clonali (es. cloni di Syrah)
Si consigliano portinnesti con un apparato radigalefondo e resistenti alla siccita come
quelli della famigliaBerlandieri x Rupestri§l 10R, 1103P).

Scelte
genetiche

106



UNITA: RUFINA

Caratterizzazione ambientale

Paesaggio:Paesaggio collinare con rilievi a profilo arrotaiml con versanti a debole pendenza
e/o terrazzi coltivati a vigneti ed oliveti.
Ambiente | Geologia: Suoli su argilliti e marne.

Suoli: Suoli argillosi di colore da bruno a bruno giatt® moderatamente profondi, calcarei, pH
mediamente alcalino, moderatamente buono il drénaggrno; scheletro sensibile.

Le esposizioni prevalentemente a Est determinamosgarso valore di PAR (il piu basso d¢
Clima zona con 2500 MJ/manno). Elevate sono le precipitazioni piovose meehé risorse termich
sono inferiori alla media.

a

4%

Vocazionalita

Unita che induce una maturazione di buona precan@acon accumuli inferiori alla
media, leggermente inferiore alla media anchetib d&gli antociani totali, nella mediali
pH e i polifenali totali.

Caratteristiche
qualitative

Caratteristiche | Profilo sensoriale non molto ampio e poco omoget@o note avvertite di speziato| e
sensoriali evidente acidita.

Consigli di gestione

Le condizioni orografiche e climatiche suggeriscatioricorrere all’inerbimento sia pe
controllare I'erosione superficiale che per fawriinstaurarsi di un buon rapporto vegeio-
produttivo del vigneto.

=

Gestione del
suolo

Una corretta gestione delle operazioni in verdengtiire, sfogliature, diradamenti) puo

Gestione assicurare la sanita delle uve e il raggiungimeintadeguati livelli qualitativi; il ricorso alla
della pianta | sfogliatura &€ necessario nel periodo invaiaturadeemmia per favorire 'accumulo di materia
polifenolica.

Si possono produrre vini rossi giovani utilizzangoieta come Sangiovese, Merlot, Gamay
ma anche vini bianchi freschi e fruttati con Chawty, Trebbiano e Malvasia.
Visto I'elevato contenuto di calcare dei suoli rfrinesti consigliati sono 1003P e il 161.49.

Scelte
genetiche
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UNITA: COLOGNOLE

Caratterizzazione ambientale

Ambiente

Paesaggio:Paesaggio pedemontano con rilievi a quote modestersanti ripidi con crinal
pronunciati tagliati da profonde incisioni.

Geologia: Suoli su argilliti, siltiti e marne.

Suoli: Suoli da franco limosi alle quote piu alte a fransabbioso-argillosi di colore brur
giallastro moderatamente profondi non calcarei,noud drenaggio interno; scheletro
frequente ad abbondante.

Clima

L’elevata altitudine media e le esposizioni premgdenente a Sud determinano un indice di H
elevato. Precipitazioni e temperature sono invetia media della denominazione.

Vocazionalita

10
fHa

AR

Induce una buona precocita all'invaiatura con negtione che procede rapidamente ¢on
una buona dotazione zuccherina, una buona degeedaatidica e elevato valore di pH.
Caratteristiche | La dotazione antocianica €& superiore alla mediatmenvece medio € il valore dei
qualitative polifenoli totali. Per il Merlot si registrano valanolto interessanti sia per caratteristiche
dei mosti che per quelle della materia colorantéed®micce, con buoni valori anche (di
polifenoli totali.
C ‘g Profilo sensoriale omogeneo con note avvertite ldieéle e tostato, buona anche
aratteristiche | , .o . , :
iali quU|I|_br|o gustativo. Anche nel Merlot le noteofkali predominano accompagnate |da
Sensoria sentori balsamici.
Consigli di gestione
Gesti Si puo ricorrere all'inerbimento ma solo in situ@di che non compromettano troppo |lo
estione del| = . . : : . , : o
sviluppo vegetativo delle piante. Utile anche paédume gli effetti del rischio d
suolo compattamento del suolo.
L’Unitd e caratterizzata da suoli che inducono worbequilibrio tra la parte vegetatival e
Gesti quella produttiva e quindi adottare pratiche agroiche abbastanza standardizzate. Utile in
estione g : : ) ; . :
della pianta questa unita intervenire con_le _sfogllature in fam:;oce per favorire uno sviluppo maggiore
P di cellule epidermiche e quindi stimolare la pradue di precursori di aroma e inoltre|si
consiglia di non effettuare cimature troppo tardive
Utilizzando varietd come Sangiovese, Merlot e Syeahlcuni cloni poco produttivi dei
Cabernets si possono produrre vini rossi di gramg@rtanza e finezza olfattiva. Si potrelgbe
Scelte provare, nelle zone piu alte, anche I'utilizzo &ahot nero per realizzare un vino di elevata
genetiche | eleganza sensoriale.
Si consigliano portinnesti come il 110R ma anchatipnesti della famiglisBerlandieri x
Riparia (420A, 161.49).
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UNITA: POMINO

Caratterizzazione ambientale

p
Ambiente

fr

Paesaggio:Paesaggio pedemontano con rilievi a quote modestrsanti ripidi con crinal

Geologia: Suoli su argilliti, siltiti e marne.
Suoli: Suoli da franco limosi alle quote piu alte a frarsabbioso-argillosi di colore brumo
giallastro moderatamente profondi non calcarei,nbud drenaggio interno; scheletro a

ronunciati tagliati da profonde incisioni.

equente ad abbondante.

Questa Unita e caratterizzata da essere quelltacoaggiore altitudine media (> 500 mslm), con le
Clima | precipitazioni piu elevate (> 1100 mm/anno) e dailgassi indici termici con Winkler di circa 1550
e una temperatura media annua di circa 13 gradi.

Vocazionalita

Caratteristiche

La maturazione € piu tardiva rispetto alla med@uoendo indici di maturazione per tujta

—

qualitative la fase prevendemmiale inferiori sia per le madutgcnologica che per quella fenolica.
Caratteristiche Il profilq gusto-olfattiv_o non risu_lta molto omogen ma con note _spiccate di_ floreale e
iali frutta di bosco, medio basso il sentore alcolicanedio alta I'acidita. Per il Merlg
sensoriall interessanti le note balsamiche.
Consigli di gestione
Gestione del| Le elevate precipitazioni e le pendenze dei ver§anho consigliare le pratiche utili per upa
suolo buona conservazione del suolo (inerbimento, lavorazuperficiali).
Per attenuare l'elevato vigore indotto dai suolbfpndi e dalle elevate precipitazioni |il
Gestione diradamento dei germogli e soprattutto quello deipgoli € una pratica sicuramente |da
della pianta | adottare. Si consigliano sfogliature in post inuaia per favorire la sanita delle uve e una
buona maturazione della materia polifenolica.
Utilizzare varieta a ciclo precoce per produrrei vossi fruttati e colorati (Merlot, Gamay,
Scelte Teroldego) o vini eleganti e longevi (Pinot nero) amcora vini bianchi profumati
genetiche | (Chardonnay, Sauvignon, Muller, Pinot bianco).
I portinnesti da utilizzare sono quelli della fatragBerlandieri x Riparia(420A, 161.49).
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UNITA: CONTEA

Caratterizzazione ambientale

Paesaggio:Paesaggio pedemontano con rilievi a quote modesteversanti ripidi con crinal
pronunciati tagliati da profonde incisioni.
Ambiente | Geologia:Suoli su argilliti, siltiti e marne.
Suoli: Suoli da franco a franco sabbioso-argillosi diooe da bruono a bruno giallastro
moderatamente profondi, moderatamente buono ilegigio interno; scheletro sensibile.

Clima | La piovosita e gli indici termici e radiativi somaedi rispetto alla denominazione.

Vocazionalita

Caratteristiche | Unita molto tardiva con basso accumulo in zuccheglevata dotazione acidica, anche
qualitative antociani e polifenoli totali hanno valori inferi@lla media.

Caratteristiche | Profilo sensoriale medio ed omogeneo, si avvertenmte di spezie e frutta secca. Al
sensoriali gusto risulta elevata la sensazione di acidita.

Consigli di gestione

Gestione del | Si suggerisce di ricorrere all'inerbimento sia pentrollare I'erosione superficiale che per
suolo favorire un buon rapporto vegeto-produttivo delétp.

Una corretta gestione delle operazioni in verdenéture, sfogliature, diradamenti) puo

Gestione assicurare la sanita delle uve e il raggiungimeitdeguati livelli qualitativi; il ricorso alla
della pianta | sfogliatura & necessario nel periodo invaiaturadeemmia per favorire I'accumulo di
materia colorante e aiutare nella protezione dafiattie fungine.

Scelte Si possono produrre vini rossi giovani utilizzandoieta come Merlot, Syrah e Gamay ma
tich anche vini bianchi freschi e fruttati con Chardonaanelle zone piu alte anche il Sauvignpn.
genetiche | portinnesti consigliati sono 110R, 1003P, 16le420A.
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UNITA: FRASCOLE

Caratterizzazione ambientale

Paesaggio:Paesaggio pedemontano con rilievi a quote modesteversanti ripidi con crina
pronunciati tagliati da profonde incisioni.

Ambiente | Geologia:Suoli su marne e marne argillose.
Suoli: Suoli franco argillosi di colore da bruno scurdmno, da moderatamente profondi a
profondi, non calcarei, pH subalcalino, buono érthggio interno; scheletro sensibile.

Clima

La piovosita e gli indici termici sono medi rispetlla denominazione. Piu alta e invece la PAR
I'esposizione prevalente a Sud.

per

Vocazionalita

Caratteristiche | Unita che induce una fase di maturazione medidvangkr tutti gli indici maturativi. Piy
qualitative interessanti i valori sul Merlot con buoni accunariche per antociani e polifenoli.
Caratteristiche I profilc_) sensoriale risulta mediamen_te ampiz_;l e0gemeo con note spiccate di floreale,
il frutta di bosco e frutta cotta e balsamico. Equalib il profilo gustativo. Interesante anche
sensoriall il Merlot con buona maturazione dei tannini.
Consigli di gestione
Gestione del| Il ricorso all'inerbimento pud favorire un equiléio lo sviluppo vegetativo delle piante. Utjle
suolo anche per ridurre gli effetti del rischio di compatento del suolo.
Gesti Utile in questa unita intervenire con le sfogliatim fase precoce per favorire uno sviluppo
estione . ; . ; o2 . . S
della pianta maggiore di c_eII_uIe'epldermlche e qumdl sUmoIEreproduzmne di precursori di aromg e
inoltre si consiglia di non effettuare cimaturepjpo tardive.
Varieta come Sangiovese, Merlot e Syrah si pospoodurre vini rossi di grande importanza
e finezza olfattiva. Si potrebbe provare, come @elognole sul versante opposto, anche
Scelte I'utilizzo del Pinot nero per realizzare un vino elevata eleganza sensoriale. Vini bianchi
genetiche | importanti possono essere realizzati con Chardqrifiago e Pinot bianco.
Si consigliano portinnesti come il 110R ma anchatipnesti della famiglisBerlandieri x
Riparia (420A, 161.49).
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